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Restaurant scolaire de Montignac et Marsac
Menus du 31 mars au 18 avril 2025

Lundi 31 mars

Mardi 01 avril

Mercredi 02 avril

Jeudi 03 avril

Vendredi 04 avril

Betteraves Bio

Jambon grillé sauce brune

Salade de Boulgour Bio

Oeufs a la florentine

Chou-fleur Bio sauce cocktail

Boulettes de boeuf Bio sauce barbecue

Friand au fromage

Poisson MSC a la creme de persil

Pate Bio Cantadou Pates Bio Haricots verts Bio et pomme de terre
Edam Créeme vanille Cantal Bio Fruit Bio
Fruit Bio Fruit Bio
Lundi 07 avril Mardi 08 avril Mercredi 09 avril Jeudi 10 avril Vendredi 11 avril

Chou rouge Bio rapé vinaigrette
Sauté de porc sauce moutarde
Semoule Bio aux légumes
Kiri

Liégeois chocolat

Salade verte cro(tons et dés de fromage
Chili sin carné
Riz Pilaf
Chanteneige

Fruit au sirop

Brocolis Bio vinaigrette

Chipolatas Bio grillées

Lentilles cuisinées Bio
Emmental Bio

Fruit Bio

Rillettes de porc et cornichons
Poisson MSC aux herbes
Petits pois Bio a I'espagnol
Mont Cadi

Génoise au flan vanille

Lundi 14 avril

Mardi 15 avril

Mercredi 16 avril

Jeudi 17 avril

Vendredi 18 avril

Radis roses au beurre
Emincé de dinde sauce soja

Poélée de haricots verts Bio et pomme de terre

Macédoine de légumes Bio
Lasagne a la bolognaise Bio

Salade verte Bio

Salade savoyarde
Tartiflette

Salade verte

Six de savoie Tomme Bio Gateau de savoie
Yaourt aux fruits Fruit Bio
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Salade de pates
Colin pané MSC et citron
Brocolis bio

Cantadou

Fruit Bio




